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La ferme aux escargots

Tarifs 2024

LES COQUILLES CLASSIQUES – Coquilles au beurre à l’ail

La classique 8,00 € 12 escargots à l’ail dans leurs coquilles
Paquet 4 douzaines 30,00 € 48 escargots à l’ail en coquilles en sac “vrac”
Paquet 6 douzaines 45,00 € 72 escargots à l’ail en coquilles en sac “vrac”

LES CROQUILLES – Biscuits croustillants qui remplacent la coquille : idéal à l’apéritif

La croquante 8,00 € 12 escargots à l’ail dans un biscuit
Lamélangée 8,00 € 12 escargots panachés ail, roquefort et noix
L’iodée 8,00 € 12 escargots au beurre d’algues dans un biscuit

L’APÉRITIF–Découvrez l’escargot

Cake aux escargots 9,00 € Ail et escargots dans un cake à réchauffer
Beurre à l’ail 6,00 € 150g. Au poids. Idéal pour pâtes, viande, ...

VERRINES &BOCAUX –DLC 1 an idéal pour offrir. *consigne de 2€ incluse

Tartinade d’escargot 6,00 € À toaster pour l’apéritif ou à offrir

Au naturel 2 douzaines* 12,00 € 24 belles chairs d’escargot cuites au court-bouillon
Au naturel 4 douzaines* 21,00 € 48 belles chairs d’escargot cuites au court-bouillon

Catalane (petit)* 12,00 € Tomates, huile d’olive, poivrons à réchauffer pour
Catalane (grand)* 21,00 € 2 ou 4 personnes. Idéal avec riz blanc ou haricots.

Crème d’ail (petit)* 12,00 € Crème fraîche, beurre à l’ail, à réchauffer
Crème d’ail (grand)* 21,00 € pour 2 ou 4 personnes. Idéal avec tagliatelles.


